Speisekarte vom 29.03.2024

MENU

Rindsuppe mit hausgemachten Dinkelbackerbsen aLo

Klare Gemusesuppe tnr

Fleischstrudelsuppe cacim

Blattsalate mit Ziegenkase, Kdferbohnen und Walnissen smoc

Blattsalate mit Avocado, warmen Erdapfeln, karamellisierten Kirbiskernen und
Kernol cmnuor

Blattsalate mit Raucherlachs, roten Riiben und Kren cmo
Erdapfel- und Blattsalat mit Backhendl catmo
Blattsalate mit gebackenen Blunzenradeln, roten Riben und Kren camo

Blattsalate mit gebratenen Erdapfeln, Speck und Kerndl cmo

Bio Heumilchkasenudeln mit Butter und Bergkase cac

Bio Melanzani Parmigiana ac

Ausgelostes Backhendl mit Erdapfel- und Blattsalat acomo

Bio Selchfleisch mit Bio Sauerkraut und Semmelknddel caco

Schopfbraten vom Strohschwein mit Krautsalat und Knodel acemt
Kotelette vom Bio Duroq Schwein mit Petersilerdapfel und Blattsalat smco

Gekochtes Bio Schulterscherzel mit Blattspinat, Rosti, Apfelkren und
Schnittlauchsauce 1o

Wiener Schnitzel vom Bio Kalb mit Erddpfelmayonnaise- und Bio Vogerlsalat ca
oM

Hering Hausfrauenart mit Speckbraterdapfeln coom

Gebratenes Island Lachsfilet mit Petersilerdapfeln und Blattsalat acio

Susi-Torte cer

Waldviertler Mohntorte mit Schokoladensauce und Schlag cue
GrieBflammerie mit Rhabarberkompott cac

Maronireis mit Preiselbeeren und Schlag ¢

Topfenknddel in Butterbrosel mit Weichselkompott (20 min) cac



